
C O M I D A 

T R A D I C I O N A L  

M E X I C A N A

F U N D A D A  

E N  Z A R A G O Z A 

A Ñ O  2 0 1 3

EN LA QUEBRADORA TAMBIÉN COCINAMOS PARA VEGETARIANOS Y CELÍACOS. CONSULTA A TU CAMARERO

19,90 EUROS 

p o r  p e r s o n a
( I V a  I n c l u I d o )

Condiciones:
• 1 Menú por persona
• Mínimo 3 comensales
•  Todos los comensales  

de la mesa se adscriben 
al menú

Menú 
grupos Incluye cerveza Mahou de 

33cl, o 1/2 botella de vino, 
o agua 50 cl, o refresco

Por 3€ más, ¡¡¡pide 
tu MargarIta de 
sabores!!!

Por 5€/persona más 
Cerveza y sangría 
incluida durante la cena  

[TODA LA MESA]

BEBIDA: 

AL CENTRO: 
Nachos con chile + Ensalada César

POSTRES:
Flan de elote / Mousse de chocolate al tequila / Tarta de queso de Tamarindo

-  Enchiladas Verdes o Rojas 
- Tacos de Cochinita 
- Tacos Gringa 
- Tacos Bisteck
- Burrito de Tinga
- Burrito de Carnitas

- Burrito de Ternera
- Burrito de Cochinita
- Burrito de chile con carne
- Chilaquiles con Ternera
- Fajitas pollo
- Fajitas de Gambas 

- Enmoladas (+2€)
- Mole poblano (+2€)
- Arrachera 
- Bisteck a la Mexicana  
- Cochinita Pibil

SEGUNDOS:
Plato Individual a elegir: 

nachos + Hamburguesa + alitas de pollo + Patatas  
Postre (flan de elote o tarta de queso) + bebida

8,50 EUROS    I V a  I n c l u I d o

Menú infantil

Pregúntanos
Pide consejo a tu camarero sobre 
los platillos y salsas picantes.

Recomendamos
Lo mejor es elegir algún platillo 
al centro, y un segundo plato por 
cada comensal. 

Escoge  
tu bebida
Cena como un auténtico mexica-
no, y prueba durante la cena las 
margaritas de sabores, nuestra 
cerveza servida en yardas o acom-
paña tus platos con los extras que 
proponemos.

Sugerencias  
del chef
Nuestro chef siempre tiene al 
menos tres sugerencias o especia-
lidades fuera de carta, ¿te atreves 
a probar alguna? Pregunta a tu 
camarero.

EN LA QUEBRADORA TAMBIÉN COCINAMOS PARA VEGETARIANOS Y CELÍACOS. CONSULTA A TU CAMARERO

S igue nueStraS recomendacioneS, lee  anteS de  ped ir


